30ANN]

OSTERIA DEIVINI

NOTTE toliono
AL CASTELLO

GIUGNO

* SPAGHETTI NOTTE DI CANZONE
(Spaghetti al nero di seppia - mit Sepiatinte - in einer Natursauce aus Wolfsbarsch,
Venusmuscheln, Calamari und gelben Datterini-Tomaten)

* CGANNELLONI VENTO DI SOLE
(Cannelloni gefiillt mit griinen Bohnen, Rinderfilet und Ricotta, garniert mit Burrata, Minze und Zitrone)

* STROZZAPRETI ESTATE A TAVOLA

(Im Parmesanlaib geschwenkte Nudeln - serviert am Tisch - mit frischem Oktopus all ‘arrabbiata,
garniert mit Guanciale ,Speck und Burrata)

* PIZ7ZA LUNA NUOVA

(WeifSe Pizza gebacken mit Mozzarella und Garnelen, garniert mit Burrata, Pistazien,
Rucola und Balsamico-Creme)

* ALBA DORATA
(Doradenfilet gratiniert mit Oktopus-Carpaccio, Zitrone und frischen Krdutern, in WeifSweinsauce mit
gelben Datterini-Tomaten, garniert mit Pistazien und Petersilie)

* TONNO TRAMONTO SUL MARE

(Thunfisch-Tagliata auf Rucolabett, garniert mit Aceto-Balsamico-Creme, Aprikosen,
Mandeln und Pecorino-Barolo)

* PESCATRICE FIORI E SAPORI

(Seeteufel-SpiefS mit einer leicht scharfen mediterranen Auberginensauce, garniert mit Parmesan)

* ANATRA VECCHIO MULINO
(Entenbrust in einer Sauce aus Balsamicoessig, Aprikosen und Honig, garniert mit
Pane Carasau ,knuspriges Fladenbrot‘und Parmesan)

* AGNELLO PROFUMI DEI GIARDINI
(Stielkotelett vom Lamm in einer Sauce aus Tomaten und Zucchini, tiberbacken mit Pancetta ,Speck’
und Mozzarella, garniert mit frischem Basilikum)

* FILETTO SERA STELLATA

(Rindefrfilet in Streifen geschnitten, auf Rucolabett in Marsala-Sauce mit Spargel, Burrata und Pistazien)

Jedes Fischgericht mit Beilagensalat und Reis. * Jedes Fleischgericht mit Tagesbeilage.

* DOLCE SOLE BIANCO
(Sommerliches Parfait mit Kokos und Mango)

Osteria dei Vini - Bahnhofstralke 16 - 93173 Wenzenbach - 09407 30604
www.osteria-dei-vini.de
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Lieferbedingungen online unter www.osteria-dei-vini.de/lieferservice - Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen direkt im Restaurant



