ESTATE

* SPAGHETTI LA FESTA STAMO NOI

(Spaghetti mit Venusmuscheln, griinen Bohnen, Tintenfisch und Goldbarsch in Tomatensauce)

* STROZZAPRETI PROFUMO DELLA NOTTE
(Strozzapreti in einer Sauce aus gelben Datterini-Tomaten und Parmesan mit Rinderfilet,
rohem Schinken und Erbsen, garniert mit Pancetta und Burrata)

* CANNELLONI PRIMO BAGLIORE

(Cannelloni gefiillt mit Wildschwein und frischem Gemiise, iiberbacken mit Biiffelmozzarella und
garniert mit Brombeeren und Parmesan)

* PIZZA FINO ALL: ALBA
(WeifSe Pizza gebacken mit Mozzarella, frischem Lachs, Feigen und Mandeln,
garniert mit Parmesan und Balsamico-Creme)

* ORATA BACIO DI SOLE

(Mit Salbei, Parmesan und Aubergine gefiillter Goldbarsch in einer mediterranen Weinsauce
garniert mit gerdstetem Speck und Triiffel)

* GALAMARI CORALLO ROSSO
(Mit Zucchini und Garnelen gefiillte Calamari in einer Sauce aus gelben Datterini-Tomaten
und Minze, im Ofen iiberbacken)

* POLPO STORIE DI MARE

(Oktopus gegrillt mit Aprikosen, serviert auf einem Bett aus Rucola und Scampi-Ragout in Rotwein,
garniert mit Parmesan)

* INVOLTINI DOLCE CALDO
(Hdhnchenrdollchen gefiillt mit geschdlten Kirschtomaten, Parmesan, Basilikum und Pancetta
in einer leichten, mediterran-scharfen Tomatensauce, im Ofen iiberbacken)

* AGNELLO SORRISO AL CIELO

(Im Ofen iiberbackene Lammkeule mit Tomatenscheiben und Burrata in einer siifS-sauren Zwiebelsauce)

* FILETTO PAROLE FIORITE

(Schweinefilet mit rohem Schinken, Mozzarella und Salbei in WeifSweinsauce mit
gelben Datterini-Tomaten)
Jedes Fischgericht mit Beilagensalat und Reis. * Jedes Fleischgericht mit Tagesbeilage.

* SEMIFREDDO LA BELLA STORIA

(SiifSes Parfait mit Nutella und knusprigen roten Beeren)

Osteria dei Vini - BahnhofstraRe 16 - 93173 Wenzenbach - 09407 30604
www.osteria-dei-vini.de
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Lieferbedingungen online unter www.osteria-dei-vini.de/lieferservice - Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen direkt im Restaurant



